Zalacznik nr. 1
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Swiadczenie ustugi cateringowej podczas XVII Miedzynarodowej Konferencji ,,Bezpieczenstwo Ruchu
Drogowego. Pierwsza Pomoc. Ekologiczny aspekt transportu drogowego™ — wspotorganizowanej przez
Wojewédzki Fundusz Ochrony Srodowiska i Gospodarki Wodnej w Gdansku.

Kod CPV: 553000000-3

1.

@

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga cateringowa polegajaca na przygotowaniu positkow
wraz z obstuga podczas XVII Miedzynarodowej Konferencji ,,Bezpieczenstwo Ruchu
Drogowego. Pierwsza Pomoc. Ekologiczny aspekt transportu drogowego”.

Miejsce i termin Swiadczenia ustug.

a) Miejsce realizacji zaméwienia: Muzeum II Wojny Swiatowej, plac Wiadystawa
Bartoszewskiego 1, Gdansk 80-862.

b) Termin realizacji zaméwienia: 21.09.2022 roku.

Planowana liczba oséb : 300.

Szczegétowy harmonogram wydarzenia: godzina rozpoczgcia, godziny planowych przerw
oraz ostateczna liczba uczestnikow, zostanie podana Wykonawcy przez Zamawiajacego na 2
dni robocze przed wydarzeniem w postaci elektronicznej (e-mail).

Szczegoly dotyczace Swiadczonej ustugi:

a) Potrawy serwowane w postaci stotu szwedzkiego (uzupetniane na biezaco) Przerwa
kawowa oraz lunch begdzie odbywac si¢ na stojaco przy stolikach koktajlowych.

b) Przerwa kawowa — powitalna —w godzinach 09:00-10:00. Nakrycie stotow i powitalna
przerwa kawowa (podpunkt f) muszg by¢é przygotowane na godzing przed
rozpoczgciem wydarzenia.

C) Zapewnienie we wlasnym zakresie wszelkiego wyposazenia niezbednego do
wykonania ustugi. Liczba talerzy sztuccow, filizanek/kubkow na kawe/herbate,
kubkéw na soki oraz talerzy powinna by¢ przygotowana w liczbie o 25 % wigkszej niz
ilo$¢ osob, dla ktérych zostanie przygotowany catering.

d) Zapewnienie przy kazdej potrawie ozdobnej tabliczki z jej nazwa oraz informacja o
brudnych naczyniach.

e) Zadbanie o whasciwy wyglad, $wiezo$¢ i utozenie potraw Oraz Utrzymanie porzadku w
miejscu $wiadczenia ushugi.

f) Przygotowanie i obstuga serwisu kawowego:

e Herbata w saszetkach (minimum: czarna, zielona, biala, owocowa) — bez
ograniczen.

e (Goraca, Swiezo parzona kawa (100 % Arabica) — bez ograniczen.

e Smietanka lub mleko do kawy, cukier, $wieza cytryna w plastrach — bez

ograniczen.

e Soki 100% minimum w dwodch smakach (np. pomaranczowy i jabtkowy) - bez
ograniczen.

e Lemoniada w dwoch smakach (np. cytrynowy, malinowy), w ilosci min.
0,2l/0s.

e Woda mineralna w ilo$ci po 0,25 1 wody gazowanej i 0,25 1 wody niegazowane;j
na osobe, wystawionej w dzbankach lub szklanych butelkach.

o Ciastka kruche po 50g/os. (minimum 5 rodzajow). Ciastka kruche nie powinny
by¢ pokryte czekolada.

e Swieze wypieki: croissanty, ciastka typu ,,danish” z ciasta francuskiego z
nadzieniem - minimum 2 rodzaje.



Owoce — 150 g/os. — 50 g/os z kazdego rodzaju. (3 rodzaje w tym krajowe
owoce sezonowe oraz owoce potudniowe, preferowane: banany, jablka,
pomarancze, winogrona). Owoce muszg by¢ $wieze i umyte. Nie moge by¢
zwigdte ani zgnite.

Mini kanapki cateringowe — 3 rodzaje do wyboru (stodkie i wytrawne), w tym
jeden wegetarianski.

g) Lunch na goragco wraz z dodatkami (napoje, ciasta) — w godzinach 12:15-12:45:

Danie gtéwne — gulasz wieprzowy (min.150g/0s) z kluskami domowymi lub
kopytkami (min.150g/0s.) oraz wegetarianskie ravioli ze szpinakiem (min.
300g/0s).

Soki 100% minimum w dwoch smakach (np. pomaranczowy i jabtkowy) - bez
ograniczen.

Woda mineralna w ilosci po 0,25 | wody gazowanej i 0,25 | wody niegazowanej
na osobeg, wystawionej w dzbankach lub butelkach.

Ciastka kruche po 50g/0s. (minimum 5 rodzajéw). Ciastka kruche nie powinny
by¢ pokryte czekolada.

Wybor ciast wlasnego wypieku - co najmniej 2 szt./os; na stodko — ciasta
wlasnego wypieku — minimum 4 rodzaje (np. sernik, jabtecznik, orzechowiec,
czekoladowe z orzechami, mini deserki) - minimalna porcja ciasta to 50 g/os.
Rodzaj ciast do uzgodnienia z Zamawiajacym.

Zapewnienie wlasciwej temperatury podawanych dan na lunch.

6. Wymagania dodatkowe:

Nalezy unika¢ jednorazowych opakowan dla cukru, $mietanki. Naczynia
jednorazowe moga by¢ wykorzystane tylko w przypadku, jezeli wykonane sg
materiatow, ktére mozna podda¢ recyklingowi.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do zagospodarowania odpadow powstatych w
wyniku realizacji umowy, zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie
przepisami.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do transportu sprzetu i innych artykutow w
pojemnikach wielokrotnego uzytku.



